>ET YEMEKLERI

tana Ev Usull Tepsi Kebab1l

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Kolay ~312 kcal Aclllbarl7/10

Adana ev usulii tepsi kebablklymaydiber ve domatesle tepsiye yayarak flringasiren, Giney mutfaginln
kalaballlsofralara uygun gigli bir ana yemegidir.

Malzemeler
¢ 700 gr Klyma
« 2 adet Kapya biber
* 2 adet Domates
» 3 dis Sarlmsak
1 cay kas@TTuz

Yap¥1
1. Klymasarlmsake tuzu yogurun.
2. Hargla sebzeleri tepsiye yerlestirin.

3. Kebab200°C flrlndb dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Harclepsiye esit incelikte yaymak kebablrer yerinin aynktrede pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Lavasla s1calservis edin.
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