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>i Tepsi Kebab1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~530 kcal Açl1k bar1 9/10

Hatay usulü tepsi kebab1, k1yman1n sebzeyle ince yay1l1p f1r1nda suyuyla piştiği paylaşmal1k yemektir.

Malzemeler

• 700 gr Dana k1yma

• 1 adet Soğan

• 3 adet Yeşil biber

• 2 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Biber salças1

Yap1l1ş
1. Kebap harc1n1 yoğurup tepsiye bast1rarak yay1n.

2. Üzerine sebzeleri dizin.

3. Tepsiyi 220°C f1r1nda 18-22 dakika pişirin.

4. 5 dakika dinlendirin.

5. S1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

K1ymay1 tepsiye ayn1 kal1nl1kta yay1n; kenarlar kurumadan orta k1sm1 pişer.

SERVIS  ÖNERISI

Lavaş ve köz biberle servis edin.
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