<MAKARNA & PILAV

Kayseri TereyaglDomatesli Bulgur

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~204 kcal Aclllbar®b/10

Kayseri tereyadldomatesli bulgur, domates rendesini tereyadlyldulgura cektirerek ic Anadolu'ya parlak
renkli, tane tane ve tok bir pilav getirir.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagPilaviliulgur

« 1 su bardagDomates rendesi
« 20 gr Tereyagl

2 su bardagSu

YapH¥1
1. Tereyaglndaulguru 2 dakika cevirin.

2. Domates rendesini ekleyip klsalre kargtlrin.

3. Su ekleyip pilavil5 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Domates rendesi suluysa karglnsl eklemeden 6nce 2 dakika daha cevirin; bu ad1npilavliapa olmaslnl
onler.

SERVIS ONERISI

Yanlnaaclke kozlenmis biber, Ustline tereyaglnd&avrulmus flstlktabakta verin.

Alerjenler

Gluten Sut
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