<MAKARNA & PILAV

J@éreyaglMantar Eriste

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~254 kcal Aclllbarb/10

Erzurum usull tereyaglinantar eriste, eristeyi mantar ve tereyaglyldulusturarak sade, slcake rahatlatlcl
bir tabak sunar.

Malzemeler

* 3 su bardagEriste

« 300 gr Kiltir mantarl

» 2 yemek kasfiTTereyagl
* 0.3 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Karabiber malzemesini tavada 5-6 dakika kavurun.

N

Eriste malzemesini ylkaylpncereye ekleyin.

w

Karabiber ilave edip kar§1niir kez cevirin.
4. FEriste yumusaylsuyunu cekene kadar 14-18 dakika pisirin.

5. Erigte piser pismez slcalservis edin.

PUF NOKTASI

MantarlUksek ateste 5 dakika ¢evirmek suyunu blrakmadamenk almasilrshglar.

SERVIS ONERISI

Porselen tabakta, Uzerine ince rende kasar ve bir damla zeytinyaglyldamamlayln.

Alerjenler

Gluten Sut
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