<MAKARNA & PILAV

JwteyaglTavuklu Pilav

Toplam 32 dk Haz1rlR dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~322 kcal

Ardahan usuli tereyagltavuklu pilav, tavugu piring ve tereyaglyldulusturarak sade, doyurucu bir ana
yemek yapar.

Malzemeler

* 450 gr Tavuk but kusbasl
¢ 1.5 su bardagPiring

» 2 yemek kasfiTTereyagl

* 3 su bardagSu

YapH¥1

1. Tavuklartencerede tereyadlyld dakika gevirin.
2. Ylkanmbirinci tavugun tGzerine ekleyin.

3. Slcalsuyu verip pilavkargtlrarakhazlrlayln.

4. PilavklsHteste 15-17 dakika pisirin.

5. Slcalolarak bekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Tereyaglrsbn agsamada eklemek pilavda daha parlak bir goriniim blraklr.

SERVIS ONERISI

Slcalservis edin.

Alerjenler

Sat

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tereyagli-tavuklu-pilav-ardahan-usulu



