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<Z Tereyağl1 Yeşil Mercimekli İç Pilav
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~282 kcal

Osmaniye usulü tereyağl1 yeşil mercimekli iç pilav, pirinci mercimek ve tereyağ1yla buluşturarak tane tane, 
tok ve sade bir ana yemek ç1kar1r.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş yeşil mercimek

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2.5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Pirinci 1l1k suda 15 dakika bekletin.

2. Tereyağ1nda pirinci k1sa süre kavurup mercimeği ekleyin.

3. S1cak suyu ilave edip pilav1 kar1şt1r1n.

4. Pilav1 k1s1k ateşte 15-17 dakika pişirin.

5. S1cak olarak bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Mercimeği önceden diri haşlamak pilavda tane formunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.

Alerjenler

Süt
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