>ET YEMEKLERI

JMdriyaki Ananas Burger

Toplam 46 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal Aclllbar®/10

Teriyaki ananas burger, soya bazlparlak sosu, 1zgarananase ylzde 20 yagldana koftesiyle tatltuziu
dengesi yuksek bir burgerdir.

Malzemeler
Kofte icin
* 600 gr Dana klymd%20 yagl1)
1 cay kas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber
Sos i¢in
* 4 yemek kasfjISoya sosu
* 2 yemek kas@iE Esmer seker
* 1 yemek kas@Piring sirkesi
« 1 tatikas@ITaze zencefil
1 dis Sarlmsak

Servisigin
* 4 adet Ananas halkasl

« 4 adet Susamlburger ekmegi

* 4 yaprak Marul

YapH¥1

1. Soyasosu, esmer seker, piring sirkesi, rendelenmis zencefil ve sarlmsgXkiicik tavada 5 dakika koyulastlrin.
2. Klymaybrt kofte yaplntuz ve karabiberle tatland1rin.

3. Ananas halkalarlrsllcakavada her ylizl 2 dakika mihurleyin.

4. Dokum tavayPR30°C Ustiine 1slvienkofteleri 3 dakika pisirin.

5. Kaofteleri gevirin, teriyaki sosla flrcalayIpdakika daha pisirin.

6. Burger ekmeklerini k1zartMe altlarlnanarul yerlestirin.

7. Kofte, 1zgaraananas ve 1 yemek kasfisosla burgerleri kapatln.

PUF NOKTASI

AnanasXkofteden 6nce mihdrleyin, meyve suyu tavada hafif karamelize olur.



SERVIS ONERISI

Susamlkalatallkursusu ve flriatlpatatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten Susam Soya
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