<WAVUK YEMEKLERI

Jwtriyaki Tavuk

Toplam 33 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay

Soya sosu, zencefil ve bal ile parlak soslanan Japon usuli tavuk.

Malzemeler

* 600 gr Tavuk kalca

* 4 yemek kasfilSoya sosu
2 yemek kasfiBal

« 1 tatlkasf@ Taze zencefil
« 2 dis Sarlmsak

» 1 yemek kasfilSusam

Yap§1
1. Tavuk parcalarlriidvada 10 dakika klzartln.
2. Soya sosu, bal, zencefil ve sarlmsgZXkleyin.

3. Sosu koyulasana kadar 6-8 dakika pisirin ve susam serpin.

PUF NOKTASI

Sosu son dakikalarda koyulastlrlarken eklenen bal tavada yanar.

SERVIS ONERISI

Buharda pirin¢ ve taze soganla servis edin.

Alerjenler

Soya Susam

Tarifle, tarifle.app

~330 kcal AclllbarB/10

https://tarifle.app/tarif/teriyaki-tavuk



