>ET YEMEKLERI

JExas Brisket Burger

Toplam 38 dk Haz1rlD4 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~740 kcal

Texas brisket burger, yuzde 20 yaglTana koftenin Gstlne tutsulenmis brisket, cheddar, barbeki sos ve
tursu koyan doyurucu bir Amerikan burgeridir.

Malzemeler

Kofte icin
* 640 gr Dana klymd%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Servis i¢in
¢ 240 gr Tutsulenmis brisket
« 4 dilim Cheddar peyniri
* 4 adet Bugday burger ekmegi
« 8 dilim Kornigon tursu
e 1 adet KlIrmknfjan

Sos igin

* 4 yemek kasfiBarbeku sos

Yap¥1

1. Klymaybgurmadan 4 kofteye aylrlpisirmeden hemen dnce tuz ve karabiberle baharatlayln.
2. Dokum tavaydeya griddle yuzeyini 230°C Uzerine 1s1tln.

3. Kofteleri tavaya allppastlrlitk yizina 2 dakika muhtrleyin.

4. Kofteleri gevirin, cheddar ekleyip 2 dakika daha pisirin.

5. Brisketi tavada 1 dakika 1sl1tékmekleri kesik ylizlerinden klzartln.

6. KlrmkoBanince halka dograyln.

7. Ekmeklere barbekii sos, kofte, brisket, sogan ve kornison koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Brisketi sadece 1slt@imyn pisirmek etin kurumaslnare duman aromaslnf&glrlamaslngol acar.

SERVIS ONERISI

Kornison tursu, lahana salatasde flrjratatesle slcalservis edin.



Alerjenler

Gluten Sut
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