<WAVUK YEMEKLERI

Jhai Green Curry Tavuk

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal Aclllbar®/10

Thai green curry tavuk, yesil kdri ezmesi, Hindistan cevizi situ, tavuk ve sebzeleri k1lsairede yogun
kokulu bir sosta bulusturur.

Malzemeler

Yemek icin
* 650 gr Tavuk but kusbas1
3 yemek kasfjvesil kori ezmesi
* 400 ml Hindistan cevizi sutu
* 200 ml Tavuk suyu
1 adet Patllcan
* 120 gr Bambu filizi
» 2 yemek kasfiBalllsosu
« 1 tatikas@ Esmer seker
* 0.5 demet Taze feslegen
« 1 yemek kasfidLime suyu
« 1 yemek kas@IS1whg

YapX1

1. Patllcarkiip kip dograyln.

2. Tencerede yag1lslybsil kori ezmesini 2 dakika kavurun.
3. Tavugu ekleyip 5 dakika d§¥enk alana kadar cevirin.

4. Hindistan cevizi stitu ve tavuk suyunu ekleyip kaynatln.
5. Patllcarve bambu filizini ekleyip 15 dakika pisirin.

6. Balllsosu, esmer seker ve lime suyuyla dengeleyin.

7. Feslegeni ekleyip curryyi slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Kori ezmesini yagda kls&avurmak hindistan cevizi siitiine daha derin aroma verir.

SERVIS ONERISI

Yasemin pirinci ve taze lime dilimleriyle servis edin.



Alerjenler

Deniz trtnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/thai-green-curry-tavuk



