>HAMUR ISLERI

Jiflis Khinkali

Toplam 118 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Zor ~520 kcal AclllbarZ7/10

Khinkali, dana ve domuz klymaskofan, kignis, baharat ve suyla sulu harca cevirip kallmamur bohcalarln-
da haglayan Gurct mantlsldlr.

Malzemeler

¢ 5 su bardagln

¢ 2.3 su bardagiSu

* 400 gr Dana klyma

* 400 gr Domuz klyma
« 2 adet Kuru sogan

2 disg Sarlmsak

¢ 0.5 demet Kisnis

0.5 cay kas@ilCemen otu
* 0.5 cay kasf@iPul biber
* 2 tatikas@TTuz

« 1 cay kasfiKarabiber

Yap¥1
1. Un, suyun 1 su bardagde tuzun yarlslysert hamur yogurun.

2. Hamuru 30 dakika dinlendirin.

3. Dana klymadomuz klymarendelenmis kuru sogan, sarlmsakkisnis, cemen otu, pul biber, karabiber ve
kalan tuzu kargtlrin.

4. Kalan suyu harca t¢ pargada ekleyip sulu klvanelde edin.

5. Hamuru bezelere aylrif? cm ¢aplndauvarlaklar agln.

6. Heryuvarlaglrortaslndarc koyup kenarlarlmgileli toplayarak slkldapatln.
7. Khinkalileri kaynar tuzlu suda 12 dakika haslayln.

8. Suzllen khinkalileri karabiberle slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Harclrsuyunu kademeli eklemek khinkalinin icinde slcalet suyu olusmasilrshglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine karabiber serpip elde, tepesindeki diigumii tutarak s1cakyiyin.



Alerjenler

Gluten
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