<PATLILAR

Tiramisu

Toplam 45 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 10 dk 8 kisilik Orta ~420 kcal Aclllbar?/10

Kahveyle 1slatl§kedidili ve mascarpone kremaslyldnazirlanaritalyan tatl1s1.

Malzemeler
¢ 24 adet Kedidili biskuivi
« 400 gr Mascarpone peyniri
* 3 adet Yumurta sarlsl
0.8 su bardagSeker
* 200 ml Krema
1.5 su bardagEspresso

* 2 yemek kas@iKakao

Yap¥1

1. Yumurta sarls/k sekeri benmari Gizerinde 6-7 dakika ¢lrparalpisirin.

2. Kar§lnillnlmoascarpone ve kremayZkkleyip puriizsiiz olana kadar ¢1rpln.
3. Kedidillerini sogumus espressoya klsalre batlriaba dizin.

4. Uzerine kremanlryarlsiaylive ikinci katlynlksekilde hazlrlayln.

5. Tatllyduzdolablndan az 4 saat dinlendirin.

6. Servisten 6nce kakao serpin.

PUF NOKTASI

Kedidillerini kahveye 1 saniye batlrijkarlfgzla beklerse tatlsulanir.

SERVIS ONERISI

Uzerine kakaoyu servis dncesi eleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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