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� Tiramisu
Toplam 45 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 10 dk 8 kişilik Orta ~420 kcal Açl1k bar1 2/10

Kahveyle 1slat1lm1ş kedidili ve mascarpone kremas1yla haz1rlanan İtalyan tatl1s1.

Malzemeler

• 24 adet Kedidili bisküvi

• 400 gr Mascarpone peyniri

• 3 adet Yumurta sar1s1

• 0.8 su bardağ1 Şeker

• 200 ml Krema

• 1.5 su bardağ1 Espresso

• 2 yemek kaş1ğ1 Kakao

Yap1l1ş
1. Yumurta sar1s1 ve şekeri benmari üzerinde 6-7 dakika ç1rparak pişirin.

2. Kar1ş1m 1l1n1nca mascarpone ve kremay1 ekleyip pürüzsüz olana kadar ç1rp1n.

3. Kedidillerini soğumuş espressoya k1sa süre bat1r1p kaba dizin.

4. Üzerine kreman1n yar1s1n1 yay1n ve ikinci kat1 ayn1 şekilde haz1rlay1n.

5. Tatl1y1 buzdolab1nda en az 4 saat dinlendirin.

6. Servisten önce kakao serpin.

PÜF  NOKTASI

Kedidillerini kahveye 1 saniye bat1r1p ç1kar1n; fazla beklerse tatl1 sulan1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine kakaoyu servis öncesi eleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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