>HAMUR ISLERI

Saropita

Toplam 65 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 35 dk 8 kisilik Orta ~360 kcal

Tiropita, tereyaglyufka katlarlnlamaslndeta, lor ve yumurtalpeynir harckoyarak pisen ¢1ltYunan béregidir.

Malzemeler

Yufkaigin
« 12 yaprak Baklavallkufka
* 120 gr Tereyagl
ic harcicin
* 250 gr Feta peyniri
« 200 gr Lor peyniri
* 3 adet Yumurta
* 0.3 demet Dereotu

« 0.5 cay kas@iKarabiber

Uzeri igin

¢ 1 yemek kas@ISusam

Yap¥1

1. Feta ve lor peynirini catalla ezip yumurta, dereotu ve karabiberle kargtlrin.
2. Tereyaglretitin, yufkalarhemli bez altlnddekletin.

3. Tepsiye 6 yufkaytralarlndereyagkirerek kat kat yerlestirin.

4. Peynirli harcaylrve kalan yufkalarbynXkekilde Ustiine kapatln.

5. Ustiine tereyagsiiriip susam serpin, dilim yerlerini hafifce kesin.

6. Tiropitayll80°C f1lrlnd®2-35 dakika altlmengi olana kadar pisirin.

7. 10 dakika dinlendirip dilimleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Yufkalarhemli bez altlnddutmak katlarken k1lrllmaladiriér.

SERVIS ONERISI

lI1Kdilimler halinde, yanlndalomatesli salata ve zeytinle servis edin.

Alerjenler



Gluten Sut Yumurta Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/tiropita



