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>• Toast Skagen Patates Kâsesi
Toplam 26 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Kolay ~224 kcal Açl1k bar1 4/10

Toast Skagen patates kâsesi, haşlanm1ş patatesi karidesli kremal1 kar1ş1mla doldurarak serin, tuzlu ve ş1k 
bir İsveç at1şt1rmal1ğ1 yapar.

Malzemeler

• 4 adet Patates

• 200 gr Karides

• 2 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 2 yemek kaş1ğ1 Ekşi krema

• 0.3 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Patatesleri haşlay1p üstlerini kapak gibi kesin ve içlerini hafifçe oyun.

2. Karidesi mayonez, ekşi krema ve dereotuyla kar1şt1r1n.

3. Haz1rlanan Skagen harc1n1 patates kaselerine doldurun.

4. Kaseleri 10 dakika soğutup servis tabağ1na al1n.

PÜF  NOKTASI

Patatesi s1cak değil 1l1k kullanmak karidesli kar1ş1m1n akmas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Ahşap tepside 3-4 meze bir arada sunmak için yan1na ac1l1 ezme ve k1s1rla eşleştirin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Yumurta Süt
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