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<E Tokat Çemeni
Toplam 10 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~142 kcal Açl1k bar1 5/10

Tokat çemeni, ceviz ve salçay1 baharatla ezerek kahvalt1 sofras1na taş1yan, ekmeğe sürülen güçlü aromal1 
bir Tokat mezesidir.

Malzemeler

• 3 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 0.8 su bardağ1 Ceviz

• 2 diş Sar1msak

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 6 dilim Köy ekmeği

Yap1l1ş
1. Cevizi rondoda iri kalacak şekilde çekin.

2. Salça, sar1msak, kimyon ve zeytinyağ1n1 cevizle kar1şt1r1n.

3. Tokat çemenini 10 dakika dinlendirip köy ekmeğiyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Cevizi fazla çekmeden b1rakmak çemenin ekmek üstünde daha canl1 doku vermesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na k1zarm1ş köy ekmeği ile serin servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tokat-cemeni


