
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>P Tokat Niksar Cevizli Çörek
Toplam 68 dk Haz1rl1k 40 dk · Pişirme 28 dk 8 kişilik Orta ~360 kcal

Niksar cevizli çöreği, mayal1 hamurun içine cevizli baharatl1 harç sar1p f1r1nda k1zartan tok aromal1 bir çay saati 
hamurudur.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1.5 su bardağ1 Ceviz

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru maya

• 1 çay kaş1ğ1 Mahlep

Yap1l1ş
1. Un, süt, maya, yumurta ve tereyağ1yla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 35 dakika kabarmaya b1rak1n.

3. Ceviz, mahlep ve az şekeri kar1şt1r1n.

4. Hamuru aç1p cevizli harc1 yay1n ve rulo sar1n.

5. Üzerine yumurta sürüp 180°C f1r1nda 25-28 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Cevizi çok ince çekmemek çöreğin içinde dişe gelir doku b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çay, beyaz peynir ve zeytinle 1l1k dilimleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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