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>Ó Tokat Zile Pekmezli Katmer
Toplam 53 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~410 kcal

Zile pekmezli katmer, ince aç1lm1ş hamuru ceviz ve pekmezle katlay1p sacda pişiren tatl1 Tokat kahvalt1l1ğ1d1r.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Il1k su

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Ceviz

• 0.8 su bardağ1 Zile pekmezi

• 100 gr Kaymak

Yap1l1ş
1. Un, su ve tuzla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 20 dakika dinlendirip dört bezeye ay1r1n.

3. Bezeleri ince aç1p eritilmiş tereyağ1 sürün.

4. Cevizi serpip hamuru zarf gibi katlay1n.

5. Katmerleri sacda her yüzü 4 dakika k1zarana kadar pişirin.

6. S1cakken pekmez sürüp kaymakla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pekmezi pişirme sonras1 sürmek yan1k ac1l1ğ1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Kaymak ve şekersiz çayla 1l1k dilimler halinde sunun.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş Süt
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