<WAVUK YEMEKLERI

Jokyo Katsu Curry

Toplam 75 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 40 dk 4 kisilik Zor ~690 kcal Aclllbarn0/10

Katsu curry, ¢1tpaneli tavuk kotleti kall@apon kori sosu ve buharda piringle servis eden popller bir tabakt1r.

Malzemeler
* 4 adet Tavuk gogst
« 2 su bardagPanko
2 adet Yumurta
¢ 0.8 su bardaglUn
» 1 adet Sogan
* 2 adet Havug
* 2 adet Patates
100 gr Japon kori roux

* 4 su bardagPismis piring

YapH¥1

1. Sogan, havug ve patatesi iri dograyln.

n

Sebzeleri yagda 8 dakika kavurun.

3. Su ekleyip sebzeleri 18 dakika yumusatln.

4. Kori roux ekleyip 6 dakika koyu sos yapln.

5. Tavugu inceltip un, yumurta ve pankoya bulayln.
6. Kotletleri 170°C yagda her ylzii 4 dakika k1lzartln.

7. Dilimlenmis katsu, kori sosu ve pirinci tabaklayln.

PUF NOKTASI

Kotleti dilimlemeden 3 dakika dinlendirmek suyunu i¢inde tutar.

SERVIS ONERISI

Tursu zencefil ve klsaaneli pirincle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Soya
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