<CORBALAR

Jokyo Shoyu Ramen

Toplam 290 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 180 dk 4 kisilik Zor ~590 kcal Aclllbar17/10

Shoyu ramen, berrak tavuk suyunu soya tare, ramen eristesi, chashu, marine yumurta, nori ve taze
soganla tamamlayan Tokyo tarzkasedir.

Malzemeler
» 1.5 kg Tavuk karkas
* 500 gr Ramen eristesi
0.8 su bardagSoya sosu
¢ 0.3 su bardagMirin
1 parca Kombu
« 20 gr Katsuobushi balllgevregi
* 400 gr Domuz chashu
* 4 adet Marine yumurta
« 4 yaprak Nori

« 4 dal Taze sogan

YapH¥1l

1. Tavuk karkas1l0 dakika kaynatlsuyunu dokin ve durulayln.

2. Temiz suyla tavuk suyunu 2.5 saat hafif kaynatln.

3. Soya sosu, mirin, kombu ve katsuobushi ile tareyi 10 dakika demleyin.
4. Etsuyunu suzip slcakutun.

5. Ramen eristesini 2 dakika haslay1n.

6. Kaselere tare koyup slcakavuk suyuyla a¢ln.

7. Erigte, chashu, marine yumurta, nori ve taze soganla servis edin.

PUF NOKTASI

Tareyi kaseye 6nce koymak slcalsuyla esit daglimaskaflar.

SERVIS ONERISI

Erigteyi diri blrakIghashu, yumurta, nori ve taze soganla hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Yumurta Deniz Urtnleri
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