<CORBALAR

Jom Kha Gai

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbar®/10

Bangkok kaselerinde galangal ve limon otuyla kokan, kokos kremalXavuk ¢orbas1.

Malzemeler
* 450 gr Tavuk gogsu
* 400 ml Kokos icecegi
* 30 gr Galangal
* 2 dal Limon otu
2 yemek kasfjlime suyu
1 cay kas@TTuz

Yap§1
1. Kokos icecegi, 400 ml su, galangal ve limon otunu 8 dakika kaynatln.
2. Ince dogranmg tavugu ekleyip 10 dakika pisirin.

3. Lime suyu ve tuzla dengeleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Galangalkervis dncesi ¢lkarlaromasXkalldifli dokusu kaseye gecmez.

SERVIS ONERISI

Lime dilimi ve kisnisle sunun.
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