<CORBALAR

Jom Yum

Toplam 40 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~150 kcal Aclllbarb/10

Bangkok pazarlarlnlkksi-ackarides ¢orbasllimon otu ve lime yapraglyl&eskin kokar.

Malzemeler
* 350 gr Karides
« 2 dal Limon otu
* 4 adet Lime yapragl
« 200 gr Mantar
» 2 yemek kasfiBalllsosu
» 3 yemek kasfLime suyu

Yap¥1

1. Limon otu ve lime yapraglrslida 10 dakika kaynatln.
2. Mantar ve balllsosunu ekleyip 6 dakika pisirin.

3. Karidesi ekleyip 4 dakika pisirin.

4. Lime suyunu ekleyip servis edin.

PUF NOKTASI

Karidesi son 4 dakikada ekleyin; fazla piserse sertlesir.

SERVIS ONERISI

Kisnis ve lime dilimiyle servis edin.

Alerjenler

Deniz urtnleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tom-yum



