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<r Tom Yum
Toplam 40 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Orta ~150 kcal Açl1k bar1 5/10

Bangkok pazarlar1n1n ekşi-ac1 karides çorbas1, limon otu ve lime yaprağ1yla keskin kokar.

Malzemeler

• 350 gr Karides

• 2 dal Limon otu

• 4 adet Lime yaprağ1

• 200 gr Mantar

• 2 yemek kaş1ğ1 Bal1k sosu

• 3 yemek kaş1ğ1 Lime suyu

Yap1l1ş
1. Limon otu ve lime yaprağ1n1 suda 10 dakika kaynat1n.

2. Mantar ve bal1k sosunu ekleyip 6 dakika pişirin.

3. Karidesi ekleyip 4 dakika pişirin.

4. Lime suyunu ekleyip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Karidesi son 4 dakikada ekleyin; fazla pişerse sertleşir.

SERVIS  ÖNERISI

Kişniş ve lime dilimiyle servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tom-yum


