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Yozgat usulü toyga aş1 çorbas1, yoğurt, dövme ve nohudu buluşturarak ferah ekşilikte, k1vaml1 ve doyurucu 
bir Anadolu çorbas1 kurar.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Yoğurt

• 0.8 su bardağ1 Dövme

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 1 adet Yumurta

• 0.5 çay kaş1ğ1 Nane

Yap1l1ş
1. Dövmeyi suyla haşlay1n, 30-35 dakikada yumuşayana kadar pişirin.

2. Yoğurt ve yumurtay1 ayr1 kapta ç1rp1p s1cak suyla 1l1şt1r1n.

3. Yoğurtlu kar1ş1m1 dövmenin içine yavaşça ekleyip kar1şt1r1n.

4. Haşlanm1ş nohudu ve naneyi ilave edip 8 dakika k1s1k ateşte pişirin.

5. Çorbay1 s1cak halde sofraya ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Yoğurdu kesmemek için terbiye k1sm1n1 yavaş 1s1t.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük bir kase yoğurt, yan1nda maydanoz yapraklar1 ve bir limon dilimiyle sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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