<PATLILAR

Jnabzon Hamsikdy Sitlacl

Toplam 125 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 55 dk 6 kisilik Orta ~260 kcal Aclllbar?/10

Hamsikdy sutlaclpirinci sitle uzun sure kaynatlglrindestini klzartanJTrabzon'un meshur klvamgLtli
tatlls1dir.

Malzemeler

¢ 0.8 su bardagPiring

¢ 1.5 su bardagiSu

1.5 litre St

« 0.8 su bardagTloz seker
* 1 yemek kas@Pirin¢ unu
¢ 1 cay kasf@iVanilya

1 cay kasfjIrar¢in

YapX1
1. Pirinci ylkayH&uyla 15 dakika yumusayana kadar haslayln.

2. Sutu ekleyip kar§1n8D dakika k1sHteste kaynatln.

3. Piring ununu az soguk sutle a¢ln.

4. Seker ve piring ununu sitlaca kat18 dakika koyulastlrin.

5. SitlacXlrkaselerine paylastlrin.

6. Kaseleri su dolu tepsiye al1220°C st 1zgarada dakika k1zartln.

7. Oda slcaljlndaogutup tar¢clnlaservis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci az suyla 6n pisirmek sutlactaneli ama sert olmayan klvamayetirir.

SERVIS ONERISI

Ustii k1zard1ktaonra sogutup findierine sade targlnlaervis edin.

Alerjenler
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