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<n Trabzon Hamsiköy Sütlac1
Toplam 125 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 55 dk 6 kişilik Orta ~260 kcal Açl1k bar1 2/10

Hamsiköy sütlac1, pirinci sütle uzun süre kaynat1p f1r1nda üstünü k1zartan, Trabzon'un meşhur k1vaml1 sütlü 
tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 0.8 su bardağ1 Pirinç

• 1.5 su bardağ1 Su

• 1.5 litre Süt

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 1 yemek kaş1ğ1 Pirinç unu

• 1 çay kaş1ğ1 Vanilya

• 1 çay kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1p suyla 15 dakika yumuşayana kadar haşlay1n.

2. Sütü ekleyip kar1ş1m1 30 dakika k1s1k ateşte kaynat1n.

3. Pirinç ununu az soğuk sütle aç1n.

4. Şeker ve pirinç ununu sütlaca kat1p 8 dakika koyulaşt1r1n.

5. Sütlac1 f1r1n kaselerine paylaşt1r1n.

6. Kaseleri su dolu tepsiye al1p 220°C üst 1zgarada 8 dakika k1zart1n.

7. Oda s1cakl1ğ1nda soğutup tarç1nla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci az suyla ön pişirmek sütlac1 taneli ama sert olmayan k1vama getirir.

SERVIS  ÖNERISI

Üstü k1zard1ktan sonra soğutup f1nd1k yerine sade tarç1nla servis edin.

Alerjenler

Süt
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