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Shabzon Kuymak

Toplam 17 dk HazlrlBkdk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~325 kcal Aclllbar®b/10

Kuymak, mlstinu, tereyagde kolot peynirini tavada pisirip uzayan slcalkahvaltlltaline getirir.

Malzemeler
« 2 yemek kasf@iITereyagl
* 2 yemek kasiM1slinu
1 su bardagSu
¢ 1 su bardagXKolot peyniri
* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l

1. Tereyaglribkltavada 1 dakika kdpurtin.

2. M1stinunu ekleyip 4 dakika rengi donene kadar kavurun.

3. Suyu ve tuzu ekleyip 3 dakika koyulastlrin.

4. Kolot peynirini ekleyip k1sHteste eritin.

5. Peynir uzaylpyag Uste ¢lkan&adar 3 dakika kargtlrmadarmpisirin.

6. Tavaybcaktan allpekletmeden servis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri m1sinu suyu cektikten sonra eklemek kuymaglmputirlenmeden uzamaslrshglar.

SERVIS ONERISI

M1ls&kmegi ve demli cayla bakltavada slcalservis edin.

Alerjenler
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