<KAHVALTILIKLAR

Shabzon M1slinlu Kuymak

Toplam 19 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 14 dk 3 kisilik Kolay ~420 kcal

Trabzon m1stinlu kuymak, tereyag1lnd&avrulmus mlstinunu kolot peyniriyle uzayan, slcalbir Karadeniz
kahvaltlslm®nusturdr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagM1stinu

* 3 yemek kasfjITereyagl
« 250 gr Kolot peyniri

2 su bardagSu

0.3 cay kasfTTuz

Yap¥1

1. Tereyaglribkltavada kopUrene kadar eritin.

2. M1lstinunu ekleyip 4-5 dakika f1ndXMokusu gelene kadar kavurun.
3. Slcalsuyu azar azar ekleyip purizsuz klvanalln.

4. Peyniriiri parcalar halinde tavaya koyun.

5. Peynir eriyip yag Uste ¢lkan&adar 5-6 dakika pigirin.

PUF NOKTASI

Peyniri ekledikten sonra fazla kar§tlrmamakizayan dokuyu korur.

SERVIS ONERISI

M1ls&kmegi ve demli cayla slcalservis edin.

Alerjenler

Sut
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