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<^ Trabzon Vakf1kebir Ekmeği
Toplam 145 dk Haz1rl1k 90 dk · Pişirme 55 dk 12 kişilik Zor ~230 kcal Açl1k bar1 5/10

Vakf1kebir ekmeği, ekşi mayal1 büyük somunuyla kal1n kabuklu ve uzun ömürlü Karadeniz ekmeğidir.

Malzemeler

• 1 kg Un

• 200 gr Ekşi maya

• 650 ml Su

• 20 gr Tuz

Yap1l1ş
1. Un, su, maya ve tuzla hamur yoğurun.

2. Hamuru 60 dakika dinlendirip şekil verin.

3. 230°C f1r1nda 55 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Kal1n kabuk için f1r1na ilk 10 dakikada buhar verin.

SERVIS  ÖNERISI

Tereyağ1, bal veya m1hlama yan1nda dilimleyerek servis edin.

Alerjenler

Gluten
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