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<o Tulumba Tatl1s1
Toplam 70 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 35 dk 8 kişilik Zor ~410 kcal Açl1k bar1 2/10

K1zg1n yağda pişen hamurun soğuk şerbetle buluştuğu ç1t1r tatl1.

Malzemeler

Hamur için

• 2 su bardağ1 Un

• 2 su bardağ1 Su

• 3 adet Yumurta

• 3 su bardağ1 S1v1 yağ

Şerbet için

• 3 su bardağ1 Şeker

• 2.5 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Şerbeti 15 dakika kaynat1p soğutun.

2. Su ve unu pişirip hamuru soğutun, yumurtalar1 tek tek yedirin.

3. Hamuru yağa s1k1p k1zart1n ve soğuk şerbete al1n.

PÜF  NOKTASI

Hamuru yağa soğukken s1k1p yağ1 yavaş 1s1t1n; tulumbalar içten pişer.

SERVIS  ÖNERISI

Şerbetini çektikten sonra servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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