<KAHVALTILIKLAR

xzurum Tulumlu Lor Kavurmasi

Toplam 16 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 8 dk 3 kisilik Kolay ~218 kcal Aclllbar®b/10

Erzurum tulumlu lor kavurmasZllor ve tulumu tavada klsatire cevirerek dogu kahvaltllarlnegun peynir
kokulu ve slcalbir tabak kazandlrir.

Malzemeler
« 200 gr Lor peyniri
« 80 gr Tulum peyniri
* 15 gr Tereyagl
* 0.3 cay kasfiKarabiber

Yap¥1
1. Tereyaglnavada eritin.
2. Peynirleri ekleyip 3 dakika ¢evirin.

3. Karabiber ekleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri cok yuksek ateste tutmamak yag1lnkyrgmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Tahta tepsiye yerlestirip bir stirahi portakal suyu ve karmaslkane ekmek dilimleri ekleyin.

Alerjenler

Sit

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tulumlu-lor-kavurmasi-erzurum-usulu



