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Van tulumlu patates gözleme, haşlanm1ş patatesi tulum peyniriyle buluşturarak tuzlu, tok ve tavan1n 
üzerinde k1zarm1ş bir kahvalt1l1k haz1rlar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 3 adet Patates

• 120 gr Tulum peyniri

• 0.8 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Un ve suyla yumuşak bir hamur yoğurup 20 dakika dinlendirin.

2. Patatesleri yumuşayana kadar 20 dakika haşlay1p ezin.

3. Ezilen patatese tulum peynirini kar1şt1r1p iç harc hazirlayin.

4. Hamuru ince aç1p iç harc1 yerlestirin, kenarlar1 kapatin.

5. Gozlemeleri k1zgin tavada her yüzü 3-4 dakika pişirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 ezilmiş ve kuru tutmak gözlemenin kolay aç1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Sahan tabakta, yan1na taze k1y1lm1ş nane ve bir kase zeytinyağl1 yoğurtla verin.

Alerjenler

Gluten Süt
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