<CORBALAR

Sunceli Gulik Corbasl

Toplam 48 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 28 dk 5 kisilik Kolay ~190 kcal Aclllbar4/10

Gulik corbaslgiris otunu piring, sogan ve tereyaglylaade bicimde pisiren Tunceli bahar ¢corbasldlr.

Malzemeler

¢ 1 kg Gulik otu

« 1 cay bardagPiring

1 adet Kuru sogan

» 2 yemek kasfiTTereyagl
* 6 su bardagSu

« 1 tatikas@TTuz

Yap§1

1. Gulik otunu aylklaytmwl suda ylkayMe 1lspanalgibi dograyln.
2. Pirinci ylkayXJbizun.

3. Kuru sogantereyaglnd& dakika kavurun.

4. Gulik otunu tencereye ekleyip 6 dakika sondurun.

5. Piring, su ve tuzu ekleyip ¢orbay1l8 dakika pisirin.

6. Corbayb dakika dinlendirip kaselere alln.

PUF NOKTASI

Gulik otunu bol suda ylkamakum kallntlsémizler ve ¢corbada berrak tat blraklr.

SERVIS ONERISI

Uzerine klrmtiherli tereyagezdirip slcalservis edin.

Alerjenler
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