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<6� Tunis Ojja
Toplam 43 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 28 dk 4 kişilik Kolay ~430 kcal Açl1k bar1 7/10

Ojja, merguez sosisi, domates, biber, sar1msak, harissa, kimyon ve yumurtay1 tek tavada buluşturan ac1l1 
Tunus yemeğidir.

Malzemeler

• 400 gr Merguez sosisi

• 6 adet Yumurta

• 5 adet Domates

• 1 adet K1rm1z1 biber

• 1 adet Yeşil biber

• 4 diş Sar1msak

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Harissa

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 çay kaş1ğ1 Kimyon

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kişniş tohumu

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Merguez sosislerini tavada 8 dakika k1zart1p dilimleyin.

2. Zeytinyağ1nda sar1msağ1 1 dakika çevirin.

3. K1rm1z1 biber, yeşil biber, domates, harissa, domates salças1, kimyon, kişniş tohumu ve tuzu ekleyin.

4. Sosu 14 dakika koyulaşt1r1n.

5. Merguez dilimlerini sosa geri koyun.

6. Yumurtalar1 sosun üstüne k1r1p beyazlar1 tutana kadar 5 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Harissay1 domatesle birkaç dakika pişirmek ac1l1ğ1n1 sosa dengeli dağ1t1r.

SERVIS  ÖNERISI

Tavadan s1cak s1cak, ekmek ve naneli salatayla paylaşarak servis edin.

Alerjenler



Yumurta
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