<KAHVALTILIKLAR

Jainis Ojja

Toplam 43 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Kolay ~430 kcal Aclllbarl7/10

Ojja, merguez sosisi, domates, biber, sarlmsakharissa, kimyon ve yumurtaylek tavada bulusturan ac1l1
Tunus yemegidir.

Malzemeler

* 400 gr Merguez sosisi

* 6 adet Yumurta

* 5 adet Domates

1 adet Klrmtier

« 1 adet Yesil biber

4 disg Sarlmsak

* 1.5 yemek kas@iHarissa

« 1 yemek kas@iDomates salcasl
* 3 yemek kasfiZeytinyagl

* 1 cay kas@iKimyon

* 0.5 cay kasfKisgnis tohumu
1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Merguez sosislerini tavada 8 dakika k1lzarttilimleyin.

2. Zeytinyaglndaarlmsgll dakika cevirin.

3. Klrmitier, yesil biber, domates, harissa, domates salgaslkimyon, kisnis tohumu ve tuzu ekleyin.
4. Sosu 14 dakika koyulastlrln.

5. Merguez dilimlerini sosa geri koyun.

6. Yumurtalarkosun Ustiine k1lrigyazlartutana kadar 5 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Harissayomatesle birkac dakika pisirmek acflrsbsa dengeli dagltir.

SERVIS ONERISI

Tavadan slcalslcakekmek ve naneli salatayla paylasarak servis edin.

Alerjenler



Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tunis-ojja



