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</ Tunnbröd Rulo
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Tunnbröd rulo, ince ekmeği krem peynir ve somonla sararak serin, tuzlu ve hafif dumanl1 bir İskandinav 
kahvalt1s1 yapar.

Malzemeler

• 4 adet Tunnbröd

• 150 gr Krem peynir

• 150 gr Füme somon

• 0.3 demet Dereotu

Yap1l1ş
1. Tunnbrödlerin üzerine krem peyniri ince kat halinde sürün.

2. Füme somonu ve dereotunu üstüne eşitçe paylaşt1r1n.

3. Ekmeği s1k1ca rulo yap1p k1sa süre dinlendirin.

4. Ruloyu dilimleyip soğuk servis tabağ1na al1n.

5. Soğuk olarak bekletmeden servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği çok s1k1 sarmamak kesmeyi kolaylaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Kişi baş1 küçük tava, yan1nda taze maydanoz ve dilimlenmiş tereyağ1yla geleneksel kahvalt1 kurgula.

Alerjenler

Gluten Süt Deniz ürünleri
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