
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>P Túrós Batyu
Toplam 50 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 20 dk 8 kişilik Orta ~256 kcal Açl1k bar1 5/10

Túrós batyu, lorlu içi kat kat hamura sar1lan ve kahvalt1da da tatl1 niyetine de yenebilen klasik bir Macar f1r1n 
çöreğidir.

Malzemeler

• 8 adet Milföy hamuru

• 250 gr Lor peyniri

• 3 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Lor, şeker ve yumurtay1 kar1şt1r1n.

2. İçi hamura koyup bohça gibi kapat1n.

3. Çörekleri 190°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

İçi çok sulu b1rakmamak çöreğin ortas1n1n f1r1nda aç1lmas1n1 engeller.

SERVIS  ÖNERISI

Pudra şekeri serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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