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JFurunc Recelli Labne Tostu

Toplam 14 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 6 dk 2 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbar®b/10

Antalya turung recelli labne tostu, k1zarraEkmegi labne ve turung regeliyle bulusturarak tatl1-tuzlwengeli
bir Akdeniz kahvaltfyapar.

Malzemeler
« 4 dilim Eksi mayal®kmek
« 0.8 su bardagl.abne
» 3 yemek kasf@iTTurunc receli
* 10 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Ekmek dilimlerinin d§1nance tereyadsurin.

2. lcylizeylere labneyi esit sekilde yayl1n.

3. Turung recelini labnenin Gizerine incece paylastlrln.
4. Tostu tavada iki yuzu klzaran&adar pisgirin.

5. llllolarak servis tabaglnalln.

PUF NOKTASI

Receli ince sirmek labnenin tadlrdastlrmadararomaylaslr.

SERVIS ONERISI

Yanln&dzlenmis biber, salatallkursusu ve slcalcorek dilimleriyle serpintisiz sunum kurun.

Alerjenler

Gluten Sut
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