<PATLILAR

Juruncli irmik Tatl1s1

Toplam 24 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 14 dk 6 kisilik Kolay ~198 kcal Aclllbar?/10

Mersin turunglt irmik tatl1sitmigi turung kokulu sitle pigirerek narenciye ferahlfitaslyanyumusak kaslkllk
bir tatihaz1rlar.

Malzemeler

« 1 su bardagirmik

* 3 su bardagsut

0.5 su bardagSeker

» 2 yemek kas@iTurung suyu
« 1 tatlkas@ Turung kabugu

Yap¥1

1. Sitve sekeritencerede orta ateste 1slt§eker eriyince irmigi ekleyin.

2. KarglnsUrekli kartlraralkoyulasana kadar 8-10 dakika pisirin.

3. Turung suyunu ve ince rendelenmis turung kabugunu son 1 dakikada karg1maedirin.
4. Tatllkhselere paylastlrifizeyini dizleyin.

5. Oda 1slsdince en az 1 saat sogutup serin servis edin.

PUF NOKTASI

Turung kabugunu ince rendelemek acfhzaltlkokuyu 6ne ¢lkarlr.

SERVIS ONERISI

Tabak kenarlndaze meyve dilimleri ve bir yaprak nane yerlestirip soguk olarak verin.

Alerjenler

Gluten Sut
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