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<r Erzincan Tutlu Yarma Çorbas1
Toplam 36 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 24 dk 5 kişilik Kolay ~142 kcal Açl1k bar1 4/10

Erzincan dutlu yarma çorbas1, yarmay1 kuru dutla pişirerek doğu mutfağ1na hafif tatl1 ekşi dengesi olan s1ra 
d1ş1 bir s1cak başlang1ç kazand1r1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Yarma

• 0.5 su bardağ1 Kuru dut

• 1.3 lt Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Yarmay1 y1kay1p tencereye al1n.

2. 1.25 litre suyla 20 dakika pişirin.

3. Kuru dutu ekleyip 4 dakika daha kaynat1n.

PÜF  NOKTASI

Kuru dutu sonradan eklemek çorbada tamamen eriyip kaybolmamas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na 1zgara lavaş veya simit dilimleri ve soğuk cac1k koyarak tamamlay1n.

Alerjenler

Gluten
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