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<p Tvorozhnaya Zapekanka
Toplam 36 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 6/10

Tvorozhnaya zapekanka, taze peyniri irmik ve yumurtayla f1r1nlayarak hafif kabarm1ş, yumuşak ve kahvalt1ya 
uygun bir Rus dilimi yapar.

Malzemeler

• 300 gr Taze peynir

• 0.5 su bardağ1 İrmik

• 2 adet Yumurta

• 0.3 su bardağ1 Şeker

• 0.3 su bardağ1 Kuru üzüm

Yap1l1ş
1. Kar1ş1m1 pürüzsüz olana kadar ç1rp1n.

2. Harc1 yağlanm1ş kal1ba yay1n.

3. Zapekankay1 180°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

4. 15 dakika 1l1t1n.

5. Dilimleyip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m1 fazla ç1rpmamak dilimin f1r1nda çatlamadan kabarmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Tahta tepsiye yerleştirip bir sürahi portakal suyu ve karmaş1k tane ekmek dilimleri ekleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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