<KAHVALTILIKLAR

Jworozhnaya Zapekanka

Toplam 36 dk Haz1rlR dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar®b/10

Tvorozhnaya zapekanka, taze peyniri irmik ve yumurtayla flrinlayar&lafif kabarm§, yumusak ve kahvaltlya
uygun bir Rus dilimi yapar.

Malzemeler
» 300 gr Taze peynir
« 0.5 su bardagdrmik
2 adet Yumurta
¢ 0.3 su bardagSeker

* 0.3 su bardagXKuru tzim

Yap¥1

1. Kar§lnplirizsiz olana kadar ¢1rpln.

2. Harckyaglanm§ kallbyayln.

3. Zapekankay1180°C flrlnd@D-35 dakika pisirin.
4. 15 dakika 111t1n.

5. Dilimleyip servis edin.

PUF NOKTASI

Kar§lnfazla ¢clrpmamaldilimin flrlndzatlamadan kabarmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Tahta tepsiye yerlestirip bir stirahi portakal suyu ve karmaslkane ekmek dilimleri ekleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tvorozhnaya-zapekanka-rus-usulu



