>ET YEMEKLERI

Jkatzikili Kuzu Burger

Toplam 37 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal Aclllbar®/10

Tzatzikili kuzu burger, kuzu klymaykekik ve kimyonla yogurup salatallkybgurt sosuyla Akdeniz karakterli
bir burger haline getirir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Kuzu klyma
« 1 tatlkas@ Kekik
0.5 cay kas@iKimyon
« 1 tatikas@Tuz
« 0.5 cay kas@iKarabiber

Sos igin
1 su bardagSuzme yogurt
1 adet Salatallk
1 dis Sarlmsak
* 1 yemek kasfilLimon suyu

Servis i¢in
« 4 adet Burger ekmegi

« 1 adet Mor sogan

* 2 adet Kdzlenmis k1rmuher

YapH¥1

1. SalatalfTendeleyip suyunu s1kin.

2. Slzme yogurt, salatallksarlmsakse limon suyunu tzatziki sos yapln.
3. Kuzu klymakekik, kimyon, tuz ve karabiberi k1sgogurun.

4. HarcX kofteye aylrhmzdolablnddO dakika dinlendirin.

5. Kuzu kofteleri slcakavada her yiizi 4 dakika pisirin.

6. Burger ekmeklerini klzartlmor soganince dilimleyin.

7. Ekmeklere tzatziki, kofte, kdz biber ve mor sogan koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Kuzu kofteleri pistikten sonra 3 dakika dinlendirmek et suyunun ekmegi 1slatmasirhltlr.



SERVIS ONERISI

K6z biber, mor sogan ve limonlu patatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/tzatzikili-kuzu-burger



