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Toplam 32 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Kolay ~176 kcal Açl1k bar1 5/10

K1rşehir unlu erişte çorbas1, kesme erişteyi unlu terbiye ve tereyağ1yla buluşturarak koyu, sakin ve ev işi bir 
çorba haz1rlar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Erişte

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

• 20 gr Tereyağ1

• 0.5 su bardağ1 Yoğurt

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Yoğurt ile unu pürüzsüz ç1rp1n, kesilmemesi için bir kepçe 1l1k su ekleyin.

2. 5 su bardağ1 suyu tencerede kaynat1n, erişteyi ekleyip 10 dakika haşlay1n.

3. Terbiyeyi erişte suyuyla 1l1şt1r1n, sonra yavaşça tencereye dökerek sürekli kar1şt1r1n.

4. Çorbay1 k1s1k ateşte 6 dakika daha pişirin, k1vam1 hafif bağlans1n.

5. Üstüne tereyağ1 gezdirin, unlu erişte çorbas1n1 derin kâselerde s1cak sunun.

PÜF  NOKTASI

Terbiyeyi azar azar eklemek çorbada pütür kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine rendelenmiş eski kaşar ve ince doğranm1ş taze nane yerleştirerek sunum kurun.

Alerjenler

Gluten Süt
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