>HAMUR ISLERI

tfrfa Aclllahmacun

Toplam 63 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Zor ~340 kcal Aclllbar®/10

Urfa lahmacunu, ince hamura klymaisot, domates, sogan ve maydanozlu harclaylpytiksek 1slddsa
pisiren ¢1lthamur igidir.

Malzemeler

e 4 su bardagln

¢ 1.5 su bardagiSu

* 400 gr Dana klyma

« 2 adet Sogan

* 2 adet Domates

* 1 yemek kas@Biber salgasl
« 2 tatlkasfisot

« 0.5 demet Maydanoz

1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Un, su ve tuzla yumusak hamur yogurun.

2. Hamuru 25 dakika dinlendirin.

3. Sogan, domates ve maydanozu ince k1lyln.

4. Klymasalcga, isot ve sebzeleri yogurarak ak§kan harg yapl1n.
5. Hamuru ince a¢lparckenarlara kadar yayln.

6. LahmacunlarR40°C flrlnd&a8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

HarcXok kallrsirmemek hamurun ¢ltkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Limon, maydanoz ve sumaklkoganla rulo yaparak servis edin.

Alerjenler

Gluten
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