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<6� Urfa Ac1l1 Lahmacun
Toplam 63 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Zor ~340 kcal Açl1k bar1 6/10

Urfa lahmacunu, ince hamura k1yma, isot, domates, soğan ve maydanozlu harc1 yay1p yüksek 1s1da k1sa 
pişiren ç1t1r hamur işidir.

Malzemeler

• 4 su bardağ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Su

• 400 gr Dana k1yma

• 2 adet Soğan

• 2 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Biber salças1

• 2 tatl1 kaş1ğ1 İsot

• 0.5 demet Maydanoz

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, su ve tuzla yumuşak hamur yoğurun.

2. Hamuru 25 dakika dinlendirin.

3. Soğan, domates ve maydanozu ince k1y1n.

4. K1yma, salça, isot ve sebzeleri yoğurarak ak1şkan harç yap1n.

5. Hamuru ince aç1p harc1 kenarlara kadar yay1n.

6. Lahmacunlar1 240°C f1r1nda 7-8 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Harc1 çok kal1n sürmemek hamurun ç1t1r kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Limon, maydanoz ve sumakl1 soğanla rulo yaparak servis edin.

Alerjenler

Gluten
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