
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>_ Urfa Ağz1 Aç1k
Toplam 65 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~360 kcal Açl1k bar1 6/10

Urfa ağz1 aç1k, k1ymal1 harc1 ortas1 aç1k hamurla k1zart1p ç1t1r kenarl1 küçük pideler verir.

Malzemeler

• 500 gr Un

• 400 gr Dana k1yma

• 1 adet Soğan

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

Yap1l1ş
1. Un ve suyla hamur yoğurup 20 dakika dinlendirin.

2. K1ymal1 harc1 haz1rlay1n.

3. Hamurlar1 doldurup k1zg1n yağda 5 dakika k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

S1v1y1 1l1k eklemek ve sürekli ç1rpmak çorbay1 pürüzsüz bir dokuda tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük cam kaselerde tabağ1n ortas1na yerleştirip etraf1na közlenmiş sebze dilimleri dizin.

Alerjenler

Gluten
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