>ET YEMEKLERI

tfa Isotlu PatllcarKebabl

Toplam 64 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 42 dk 5 kisilik Orta ~435 kcal

Urfa usuli isotlu patllcarkebablpatlilcardilimleri ve baharatlklymaylrlndaulu, koz tad1lngaklmir ana
yemege taslr.

Malzemeler

* 4 adet Patllcan

* 500 gr Dana klyma
+ 1 yemek kasfisot

« 1 adet Sogan

* 2 adet Domates

* 3 adet Biber

1 cay kas@iTTuz

YapX1
1. Patllcanlaklcm kalllndauvarlak dilimleyin.

2. Dana klymarendelenmis sogan, isot ve tuzu 3 dakika yogurun.
3. Patllcarve klymayépsiye donusumli dizin, domates ve biber ekleyin.
4. 200°C flrlnd®-35 dakika patllcanlayumusayana kadar pisirin.

5. Tepsiyi 5 dakika dinlendirip servis edin.

PUF NOKTASI

Patllcanlaek kallnllki@smek klymale aynkirede pismesini sadlar.

SERVIS ONERISI

Lavas, koz biber ve ayranla slcalservis edin.
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