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>W Urfa Nar Ekşili Bostana
Toplam 18 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~95 kcal

Urfa nar ekşili bostana, çok ince doğranm1ş domates, salatal1k, biber ve yeşilliği buz gibi sulu, ekşi ac1 bir 
salataya dönüştürür.

Malzemeler

• 4 adet Domates

• 2 adet Salatal1k

• 3 adet Yeşil biber

• 0.5 demet Maydanoz

• 3 yemek kaş1ğ1 Nar ekşisi

• 1 çay kaş1ğ1 İsot

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Domates, salatal1k ve biberi çok küçük küpler halinde doğray1n.

2. Maydanozu ince k1y1p sebzelere ekleyin.

3. Nar ekşisi, zeytinyağ1, isot ve tuzu küçük kasede ç1rp1n.

4. Sosu salataya kat1p 2 dakika kaş1kla kar1şt1r1n.

5. Bostanay1 10 dakika buzdolab1nda dinlendirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sebzeleri çok küçük doğramak bostanan1n kaş1kla yenilen dokusunu verir.

SERVIS  ÖNERISI

Kebap ve lahmacun yan1nda soğuk servis edin.
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