<PATLILAR

L&ziim Hosaflirmik Kupu

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal

Manisa usuli tzim hosaflirmik kupu, irmik tatllshmkaflanm§ Gzum ve tar¢lnldulusturarak serin bir finig
sunar.

Malzemeler

e 3 su bardagsut

* 5 yemek kas@armik

0.5 su bardagXuru Gzim
* 4 yemek kasfiTToz seker
1 cay kasf@iTrar¢ln

Yap¥1
1. Sait, irmik ve sekeri tencerede 8 dakika koyulastlrin.
2. Kuru Gzimi 3 yemek kasfis1calsuda 5 dakika bekletin.

3. Irmigi kupa paylast1rijziim ve tar¢lnlaoguk servis edin.

PUF NOKTASI

Uziimleri 5 dakika suda tutmak kup icinde diri ama yumusak bir doku verir.

SERVIS ONERISI

Targlrserperek soguk servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/uzum-hosafli-irmik-kupu-manisa-usulu



