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<G Üzümlü Aside Tatl1s1
Toplam 22 dk Haz1rl1k 8 dk · Pişirme 14 dk 6 kişilik Kolay ~214 kcal Açl1k bar1 2/10

Nevşehir usulü üzümlü aside tatl1s1, unlu taban1 kuru üzüm ve tereyağ1yla buluşturarak sade, s1cak ve kaş1kla 
yenilen bir tatl1 ortaya ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 80 gr Tereyağ1

• 0.8 su bardağ1 Kuru üzüm

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 2 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Tereyağ1n1 tencerede eritin, unu ekleyip 4-5 dakika kokusu ç1kana kadar kavurun.

2. Suyu ve şekeri ayr1 kapta eritin, s1cak şerbet haz1rlay1n.

3. Şerbeti kavrulan una azar azar dökün, topak b1rakmadan ç1rp1n.

4. Kuru üzümleri ekleyip tatl1y1 6-8 dakika koyulaşana kadar pişirin.

5. Asideyi kaselere paylaşt1r1p 15 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Unu hafifçe kavurmak asideye daha yuvarlak bir tat verir.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis etmeden önce küçük dilimlere bölün; tabağ1n yan1na sade bir kaş1k krema koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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