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L&Zimli Aside Tatlls1

Toplam 22 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 14 dk 6 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbar?/10

Nevsehir usulll Gzimll aside tatl1sanlu tabankuru Gzim ve tereyaglyldulusturarak sade, slcake kaslkla
yenilen bir tatlIortaya ¢lkarlr.

Malzemeler

e 1 su bardagln

* 80 gr Tereyagl

0.8 su bardagXuru Gzim
¢ 0.5 su bardagSeker

2 su bardagSu

Yap¥1

1. Tereyaglnéncerede eritin, unu ekleyip 4-5 dakika kokusu ¢lkan&adar kavurun.
2. Suyu ve sekeri ayrkapta eritin, slcalgerbet hazlrlayln.

3. Serbeti kavrulan una azar azar dokiin, topak blrakmadargclrpln.

4. Kuru Gzumleri ekleyip tatl1y8t8 dakika koyulasana kadar pisirin.

5. Asideyi kaselere paylastlriyb dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Unu hafifce kavurmak asideye daha yuvarlak bir tat verir.

SERVIS ONERISI

Soguk servis etmeden 6nce kuguk dilimlere bolin; tabaglryanlnaade bir kasllkrema koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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