
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Manisa Üzümlü Tavuk Kapama
Toplam 43 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 28 dk 4 kişilik Orta ~318 kcal

Manisa üzümlü tavuk kapama, pirinç ve tavuğu kuru üzüm dokunuşuyla pişirerek hafif tatl1 dengeli bir bağ 
evi yemeği sunar.

Malzemeler

• 600 gr Tavuk but

• 1 su bardağ1 Pirinç

• 2 yemek kaş1ğ1 Kuru üzüm

• 1 adet Soğan

• 2 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan ve tavuğu 8 dakika çevirin.

2. Pirinci ve üzümü ekleyin.

3. Suyu kat1p yemeği 18 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Üzümü az miktarda kullanmak tavuk tad1n1 geriye düşürmez.

SERVIS  ÖNERISI

Pirinç pilav1 veya buhar1 çekmiş bulgurla birlikte, yan1nda limonlu yeşillik kar1ş1m1yla tamamlay1n.
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