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>X Valencia Paella Valenciana
Toplam 70 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 45 dk 6 kişilik Zor ~540 kcal

Paella valenciana, tavuk, tavşan yerine tavuk, yeşil fasulye, safran ve pirinci geniş tavada ince tabaka 
halinde pişirir.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Paella pirinci

• 700 gr Tavuk but

• 300 gr Yeşil fasulye

• 2 adet Domates

• 1 tutam Safran

• 5 su bardağ1 Tavuk suyu

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 adet Limon

Yap1l1ş
1. Tavuk parçalar1n1 zeytinyağ1nda 8 dakika k1zart1n.

2. Yeşil fasulyeyi ekleyip 5 dakika çevirin.

3. Rendelenmiş domatesi kat1p suyu çekene kadar pişirin.

4. Pirinç, safran ve s1cak tavuk suyunu tavaya yay1n.

5. Paellay1 kar1şt1rmadan 18 dakika orta ateşte pişirin.

6. Ocağ1 yükseltip 2 dakika taban1n1 ç1t1rlaşt1r1n ve dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Pirinç eklendikten sonra kar1şt1rmamak socarrat taban1 oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Limon dilimleri ve sade yeşil salatayla tavadan servis edin.
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