<MAKARNA & PILAV

Malencia Paella Valenciana

Toplam 70 dk Haz1rlD6 dk - Pigirme 45 dk 6 kisilik Zor ~540 kcal

Paella valenciana, tavuk, tavsan yerine tavuk, yesil fasulye, safran ve pirinci genis tavada ince tabaka
halinde pigirir.

Malzemeler

« 2.5 su bardagPaella pirinci
« 700 gr Tavuk but

» 300 gr Yesil fasulye

* 2 adet Domates

« 1 tutam Safran

5 su bardagTravuk suyu

* 4 yemek kas@iZeytinyagl

* 1 adet Limon

Yap¥1

1. Tavuk parcalarlrzeytinyaglnda dakika klzartln.

2. Yesil fasulyeyi ekleyip 5 dakika cevirin.

3. Rendelenmis domatesi katlsuyu ¢cekene kadar pisirin.
4. Piring, safran ve slcakavuk suyunu tavaya yayln.

5. Paellaykar§tlrmadari8 dakika orta ateste pisirin.

6. Ocaglukseltip 2 dakika tabanlrgllt1gtlrie dinlendirin.

PUF NOKTASI

Pirin¢ eklendikten sonra kar§tlrmamalsocarrat tabanblusturur.

SERVIS ONERISI

Limon dilimleri ve sade yesil salatayla tavadan servis edin.
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