<MAKARNA & PILAV

Malencia Tavuklu Paella

Toplam 58 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 38 dk 5 kisilik Orta ~510 kcal

ispanyol tavuklu paella, k1saaneli pirinci safran, tavuk, biber ve bezelyeyle genis tavada pisirip altta hafif
¢lt$ocarrat olusturur.

Malzemeler

« 2 su bardagPaella pirinci
* 600 gr Tavuk but

« 1 tutam Safran

1 adet Klrmtier

1 su bardagBezelye

5 su bardagTravuk suyu

* 4 yemek kas@iZeytinyagl

YapX1
1. Tavuk parcalarlmgenis tavada 8 dakika k1zartln.

2. Biberi ekleyip 4 dakika yumusatin.
3. Piring, safran ve slcakavuk suyunu tavaya yayln.
4. Orta ateste 18 dakika kargtlrmadarpisirin.

5. Bezelyeyi ekleyip 7-8 dakika daha pisirin, 5 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Pirin¢ eklendikten sonra kar§tlrmamalpaellanirnaban dokusunu korur.

SERVIS ONERISI

Limon dilimleri ve maydanozla tavadan servis edin.
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