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>X Valencia Tavuklu Paella
Toplam 58 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 38 dk 5 kişilik Orta ~510 kcal

İspanyol tavuklu paella, k1sa taneli pirinci safran, tavuk, biber ve bezelyeyle geniş tavada pişirip altta hafif 
ç1t1r socarrat oluşturur.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Paella pirinci

• 600 gr Tavuk but

• 1 tutam Safran

• 1 adet K1rm1z1 biber

• 1 su bardağ1 Bezelye

• 5 su bardağ1 Tavuk suyu

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Tavuk parçalar1n1 geniş tavada 8 dakika k1zart1n.

2. Biberi ekleyip 4 dakika yumuşat1n.

3. Pirinç, safran ve s1cak tavuk suyunu tavaya yay1n.

4. Orta ateşte 18 dakika kar1şt1rmadan pişirin.

5. Bezelyeyi ekleyip 7-8 dakika daha pişirin, 5 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Pirinç eklendikten sonra kar1şt1rmamak paellan1n taban dokusunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Limon dilimleri ve maydanozla tavadan servis edin.
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