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>X Valensiya Paella Mixta
Toplam 85 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 55 dk 6 kişilik Zor ~650 kcal Açl1k bar1 9/10

Paella mixta, safranl1 pirinci tavuk, chorizo, karides, midye ve bezelyeyle geniş tavada pişiren popüler 
İspanyol pilav1d1r.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Paella pirinci

• 500 gr Tavuk but eti

• 180 gr Chorizo

• 300 gr Karides

• 400 gr Midye

• 1 adet Soğan

• 2 adet Domates

• 0.3 çay kaş1ğ1 Safran

• 5 su bardağ1 Tavuk suyu

• 1 su bardağ1 Bezelye

Yap1l1ş
1. Tavuk parçalar1n1 tavada 8 dakika k1zart1p kenara al1n.

2. Chorizoyu 3 dakika yağ1n1 salana kadar çevirin.

3. Soğan ve domatesi ayn1 tavada 8 dakika sofrito gibi pişirin.

4. Pirinci ve safran1 ekleyip 1 dakika kar1şt1r1n.

5. S1cak tavuk suyunu, tavuk ve chorizoyu tavaya al1n.

6. Paellay1 18 dakika kar1şt1rmadan pişirin.

7. Karides, midye ve bezelyeyi ekleyip 8 dakika daha pişirin.

PÜF  NOKTASI

Pirinci ekledikten sonra kar1şt1rmamak tabanda ince socarrat oluşmas1na yard1m eder.

SERVIS  ÖNERISI

Limon dilimleri ve maydanozla tavay1 sofran1n ortas1na getirin.

Alerjenler

Deniz ürünleri
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