<MAKARNA & PILAV

Nalensiya Paella Mixta

Toplam 85 dk Haz1rIBO dk - Pigirme 55 dk 6 kisilik Zor ~650 kcal Aclllbard/10

Paella mixta, safranlfirinci tavuk, chorizo, karides, midye ve bezelyeyle genis tavada pisiren poptler
ispanyol pilavidir.

Malzemeler

« 2.5 su bardagPaella pirinci
* 500 gr Tavuk but eti

« 180 gr Chorizo

» 300 gr Karides

* 400 gr Midye

1 adet Sogan

2 adet Domates

0.3 cay kasfilSafran

« 5 su bardagTravuk suyu

1 su bardagBezelye

YapH¥1l

1. Tavuk parcalarinidvada 8 dakika k1lzartkgnara alln.

2. Chorizoyu 3 dakika yaglrshlana kadar cevirin.

3. Sogan ve domatesi aynltavada 8 dakika sofrito gibi pisirin.
4. Pirinci ve safrankkleyip 1 dakika kar§tlrln.

5. Slcakavuk suyunu, tavuk ve chorizoyu tavaya alln.

6. Paellayll8 dakika kar§tlrmadarpigirin.

7. Karides, midye ve bezelyeyi ekleyip 8 dakika daha pisirin.

PUF NOKTASI

Pirinci ekledikten sonra kar§tlrmamakabanda ince socarrat olusmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Limon dilimleri ve maydanozla tavaykofranlrortaslnaetirin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri
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