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<p Valensiya Portakall1 Badem Kek
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 8 kişilik Kolay ~295 kcal

İspanyol usulü portakall1 badem kek, badem unu ve portakal kabuğuyla nemli, yoğun aromal1 bir çay saati 
tatl1s1 sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Badem unu

• 4 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Toz şeker

• 1 yemek kaş1ğ1 Portakal kabuğu

• 0.3 su bardağ1 Portakal suyu

• 1 çay kaş1ğ1 Kabartma tozu

Yap1l1ş
1. Portakal kabuğunu toz şekerle 1 dakika parmak uçlar1n1zla ovun.

2. Yumurta ve portakal suyunu ekleyip köpürene kadar ç1rp1n.

3. Badem unu ve kabartma tozunu kar1ş1ma kat1n.

4. 175°C f1r1nda 32-34 dakika kürdan temiz ç1kana kadar pişirin.

5. Keki 15 dakika kal1pta dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Portakal kabuğunu şekere ovmak aromay1 hamura daha iyi taş1r.

SERVIS  ÖNERISI

Pudra şekeri ve portakal dilimiyle servis edin.

Alerjenler

Yumurta Kuruyemiş
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