<PATLILAR

alensiya Portakall Badem Kek

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 8 kisilik Kolay ~295 kcal

ispanyol usulii portakallbadem kek, badem unu ve portakal kabuguyla nemli, yogun aromalbir cay saati
tatllslinar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagBadem unu

* 4 adet Yumurta

¢ 0.8 su bardagTloz seker

1 yemek kasfiPortakal kabugu
* 0.3 su bardagPortakal suyu

« 1 cay kas@iKabartma tozu

Yap¥1

1. Portakal kabugunu toz sekerle 1 dakika parmak uclarlnlzéa/un.
2. Yumurta ve portakal suyunu ekleyip kdptrene kadar ¢1rpln.

3. Badem unu ve kabartma tozunu kar§lmdatin.

4. 175°C flrlnd2-34 dakika kirdan temiz ¢lkan&adar pisirin.

5. Keki 15 dakika kallptalinlendirin.

PUF NOKTASI

Portakal kabugunu sekere ovmak aromayhamura daha iyi taglr.

SERVIS ONERISI

Pudra sekeri ve portakal dilimiyle servis edin.

Alerjenler

Yumurta Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/ivalensiya-portakalli-badem-kek



